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  خدا به نام 

 سازمان ملي استاندارد ايران با آشنايي

 و تحقيقـات  اسـتاندارد  مؤسسة مقررات و قوانين اصلاح قانون 3مادة يك بند موجب به ايران صنعتي تحقيقات و استاندارد مؤسسة

) رسـمي (اسـتانداردهاي ملـي    نشر و تدوين تعيين، وظيفه كه است كشور رسمي مرجع تنها 1371 ماه بهمن مصوب ايران، صنعتي
   .دارد عهده به را ايران
بـه   29/6/90دومـين جلسـه شـوراي عـالي اداري مـورخ       و موسسه استاندارد و تحقيقات صنعتي ايران به موجب يكصد و پنجاه نام

   .جهت  اجرا ابلاغ شده است  24/7/90مورخ  35838/206سازمان ملي استاندارد ايران تغيير و طي نامه شماره 
مؤسسـات   و مراكـز  نظـران  صـاحب  سـازمان ، كارشناسـان   از مركب فني هاي كميسيون در مختلف هاي حوزه در استاندارد تدوين
توليـدي،   بـه شـرايط   توجـه  بـا  و ملـي  مصالح با همگام وكوششي شود مي انجام مرتبط و آگاه اقتصادي و توليدي پژوهشي، علمي،
 و كنندگان، صادركنندگانمصرف توليدكنندگان، شامل نفع، و حق صاحبان منصفانة و آگاهانه مشاركت از كه است تجاري و فناوري

 ملـي  نويس استانداردهاي پيش  .شود مي حاصل دولتي غير و دولتي هاي سازمان نهادها، تخصصي، و علمي مراكز كنندگان، وارد

 پيشـنهادها  و نظرها از دريافت پس و شودمي ارسال مربوط فني هاي كميسيون اعضاي و نفع ذي مراجع به نظرخواهي براي ايران

  .شود مي منتشر و ايران چاپ )رسمي( ملي استاندارد عنوان به تصويب صورت در و طرح رشته آن با مرتبط ملي كميتة در
كننـد   مـي  تهيـه  شـده  تعيـين  ضوابط رعايت با نيز صلاح ذي و مند علاقه هاي سازمان و مؤسسات كه استانداردهايي نويس پيش

،  بـدين ترتيـب    .شـود  مـي  منتشـر  و چـاپ  ايـران  ملـي  اسـتاندارد  عنـوان  بـه  ، تصـويب  درصورت و بررسي و طرح ملي دركميتة
 ملي استاندارد كميتة در و تدوين 5 شمارة ايران ملي استاندارد در شده نوشته مفاد اساس بر كه دنشو مي تلقي ملي استانداردهايي

  .باشد رسيده تصويب به دهدمي تشكيلسازمان ملي استاندارد ايران  كه مربوط
 و (IEC)2المللي الكتروتكنيـك   بين كميسيون، 1(ISO)استاندارد  المللي بين سازمان اصلي اعضاي از ايران سازمان ملي استاندارد

 كشـور  در(CAC)5 كـدكس غـذايي    كميسـيون  4رابـط  تنها به عنوان و است (OIML)3 قانوني شناسي اندازه المللي بين سازمان

   آخـرين  از ، كشـور  خـاص  هـاي  نيازمنـدي  و كلـي  شـرايط  بـه  توجـه  ضمن ايران ملي استانداردهاي تدوين در . كند مي فعاليت
   .شودمي گيريبهره المللي بين استانداردهاي و جهان صنعتي و فني ، علمي هاي پيشرفت

 و سلامت ، حفظ كنندگان مصرف از حمايت براي ، قانون در شده بيني پيش موازين رعايت با تواند ميايران  سازمان ملي استاندارد
 از اجـراي بعضـي   ، اقتصـادي  و محيطـي  زيسـت  ملاحظـات  و اتفرآورده ـ كيفيـت  از اطمينـان  حصـول  ، عمـومي  و فردي ايمني

 اسـتاندارد، اجبـاري   عـالي  شـوراي  تصـويب  اب وارداتي، اقلام يا /و كشور داخل توليدي اتفرآورده براي را ايران ملي استانداردهاي

-و درجـه  صـادراتي  كالاهاي استاندارد اجراي ، كشور اتفرآورده براي المللي بين بازارهاي حفظ منظور به تواند مي سازمان . نمايد

 در زمينة فعال مؤسسات و ها سازمان خدمات از كنندگان استفاده به بخشيدن اطمينان براي همچنين . نمايد اجباري را آن بندي

 و مراكز ها آزمايشگاه ، محيطيزيست مديريت و كيفيت مديريت هاي سيستم گواهي صدور و مميزي ، بازرسي ، آموزش ، مشاوره

 نظـام  ضـوابط  اسـاس  بر را مؤسسات و ها سازمان گونه اين سازمان ملي استاندارد ايران ، سنجش وسايل ) واسنجي (كاليبراسيون 

 هـا  آن عملكـرد  بر و اعطا ها آن به صلاحيت تأييد گواهينامة ، لازم شرايط احراز صورت در و كند مي ارزيابي ايران تأييد صلاحيت

 انجـام  و گرانبهـا  فلـزات  عيار تعيين ، سنجش وسايل ) واسنجي (كاليبراسيون  ، يكاها المللي بين دستگاه ترويج . كند نظارت مي

  . است سازمان اين وظايف ديگر از ايران ملي استانداردهاي سطح ارتقاي براي تحقيقات كاربردي

                                                 
1- International Organization for Standardization 
2 - International Electrotechnical Commission 
3-  International Organization of  Legal Metrology (Organisation Internationale de Metrologie Legale)  
4 - Contact point 
5 - Codex Alimentarius Commission 
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 اردكميسيون فني تدوين استاند

  »آيين كار توليد  –عرقيات گياهي  «
  )نظر اولتجديد (

  يا نمايندگي/ سمت و  :  رئيس
  شكرالهي، فتانه 

  )فوق ليسانس صنايع غذايي(
  

ــران    ــتاندارد ايـ ــي اسـ ــازمان ملـ سـ
  پژوهشگاه استاندارد/

                                                             
    : دبير

  مقدمي، شهپر 
  )فوق ليسانس ميكروبيولوژي(

ــي ــازمان ملـ ــران  سـ ــتاندارد ايـ اسـ
  پژوهشگاه استاندارد/

  
  

    ) اسامي به ترتيب حروف الفبا (:  ءاعضا
  اكبري، آرزو

  )ليسانس صنايع غذايي(
  شركت سهامي اروم نارون

.  
  

  حجتي، فرناز 
  ) ليسانس شيمي (

ــتان   ــتاندارد اســـ ــل اســـ اداره كـــ
  غربي  آذربايجان

  
 

  خبازي، مسعود 
  )ليسانس شيمي (
  

  جليلي، مريم
  )صنايع غذايي  دكتري(

اداره اســـــــتاندارد شهرســـــــتان  
  كاشان

  
  

ــران    ــتاندارد ايـ ــي اسـ ــازمان ملـ سـ
  پژوهشگاه استاندارد/

  
  

  صديقهدرستي، 
 )فوق ليسانس صنايع غذايي (

ــتان   ــتاندارد اســـ ــل اســـ اداره كـــ
  غربي  آذربايجان



 د 

  

   
  

  دوچشمه، مهدي 
  ) فوق ليسانس بهداشت محيط(
  

ــتاندارد    ــي اسـ ــازمان ملـ ــران سـ ايـ
  پژوهشگاه استاندارد/

  
  كهكشاني، مهرناز 

  )ليسانس تغديه (
  
  

شركت سهامي خاص ايران گلاب 
  مرغوب
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  فهرست مندرجات

  عنوان
  

صفحه

 ب ايراناستاندارد ملي آشنايي با سازمان

  ج استاندارد تدوين فني كميسيون
  پيش گفتار

  مقدمه
  ه
  و

1 
2  

  هدف 
  دكاربردامنه 

1  
1  

  1 مراجع الزامي 3
  2 اصطلاحات وتعاريف .....4
5 
5 -2  
5 -3  
5 -4  
5 -5  
5 -6  
5 -7  
5 -8  
6  
6 -2  
6 -3  
6 -4  
7  
7 -2  

 ساختمان وتأسيسات واحد توليدي
  تسهيلات 

  هاي تميز كردنتسهيلات و برنامه
  تسهيلات بهداشتي كاركنان

  تسهيلات سرد كننده و گرم كننده 
  كبفيت هوا وتهويه 

  روشنايي
  امكانات آزمايشگاهي و سيستم كنترل كيفيت 

  آلات صول فني و بهداشتي توليد، تجهيزات و ماشينا
  هاي مواد اوليه و مواد بسته بنديشرايط دريافت، انتقال، نگهداري، ويژگي

  زات توليدتجهي
  فرايند توليد وفرمولاسيون

  انبارش
 انبار مواد اوليه گياهي

6  
6  
7  
8  
8  
8  
8  
8  
9  
10  
11  
11  
14  
15  

  15 انبار موقت روزانه 7-3
  15 مخزن نگهداري فرآورده نهايي 7-4



 و 

  

8 
9  

10  
11  

 بسته بندي
  قرنطينه وترخيص فرآورده

  هاي كنترل آفاتروش
  نقل حمل و

15  
16  
16  
16  

12 
13  

 وآگاهي مصرف كنندهفرآوردهاطلاعات مربوط به
  گذاريبرچسب و ذاريگنشانه

16  
16 

 16 اندركار مواد غذاييآموزش افراد دست 14

 17 نمودار توليد)طلاعاتيا(پيوست الف 15
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 يش گفتارپ

اين استاندارد براساس . تدوين شد  1371نخستين بار در سال  ".آيين كار توليد -يعرقيات گياه"استاندارد 
و تاييد كميسيون هاي مربوط براي اولين بار  استاندارد ايران ملي سازمانتوسط پيشنهاد هاي رسيده و بررسي 

 مورخ ميكروبيولوژي وبيولوژياجلاس كميته ملي استاندارد  سيصدوششمينو در مورد تجديد نظر قرار گرفت 
 موسسهقانون اصلاح قوانين و مقررات  3، اينك به استناد بند يك ماده  مورد تصويب قرار گرفته است 11/10/91
  . ، به عنوان استاندارد ملي ايران منتشر مي شود1371مصوب بهمن ماه   ، ندارد و تحقيقات صنعتي ايراناستا

،  ، علوم و خدمات براي حفظ همگامي و هماهنگي با تحولات و پيشرفت هاي ملي و جهاني در زمينه صنايع
ي كه براي اصلاح و تكميل اين قع لزوم تجديد نظر خواهد شد و هر پيشنهادااستانداردهاي ملي ايران در مو

  ،  بنابراين.  ، هنگام تجديد نظر در كميسيون فني مربوط مورد توجه قرار خواهد گرفت استانداردها ارائه شود
  . بايد همواره از آخرين تجديد نظر استانداردهاي ملي استفاده كرد

  
  :به شرح زير است منبع و مĤخذي كه براي تهيه اين استاندارد مورد استفاده قرار گرفته 

  آيين كار توليد عرقيات گياهي: 1371، سال 3280 ةشمار ايران ملياستاندارد  - 1
  در مواد غذايي اصول كلي بهداشت -آيين كار :1388، سال 1836 شمارة ايران ملياستاندارد  - 2
الزامـات   –سيستمهاي مديريت ايمني مـواد غـذايي   : 1386، سال  22000 شمارة ايزو - ايراناستاندارد  - 3

  هر سازمان در زنجيره مواد غذايي 
4-WHO Guidelines for assessing quality of herbal medicines with refernc to Contamination  and  
residues, 2007  
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  آيين كارتوليد–رقيات گياهيع

  

  هدف    1
  .باشدگياهي مي هدف از تدوين اين استاندارد، تعيين و ارائه آئين كار توليد، انواع عرقيات

  
  دامنه كاربرد          2
  .كاربرد دارددر كشور كليه واحدهاي توليد كننده عرقيات گياهي  ايرب ،اين استاندارد 

  

  الزاميمراجع    3
  . به آن ها ارجاع داده شده است مدارك الزامي زير حاوي مقرراتي است كه در متن اين استاندارد ملي ايران 

  . جزئي از اين استاندارد ملي ايران محسوب مي شود ،ن ترتيب آن مقرراتبدي
  اصلاحيه ها و تجديد نظرهاي بعدي آن  ، داده شده باشددر صورتي كه به مدركي با ذكر تاريخ انتشار ارجاع 

تاريخ انتشار به آن ها ارجاع داده شده ذكر در مورد مداركي كه بدون .  استاندارد ملي ايران نيست مورد نظر اين
  . ، همواره آخرين تجديد نظر و اصلاحيه هاي بعدي آن ها مورد نظر است است

  : استاندارد الزامي استاستفاده از مراجع زير براي اين 
   آيين كاراصول كلي بهداشتي –واحدهاي توليد كننده مواد غذايي  ،1836 ةاستاندارد ملي ايران شمار   3-1
  الزامات هر سازمان در  –سيستم مديريت ايمني مواد غذايي  ،22000ايزو  –استاندارد ايران   3-2

  آيين كار –زنجيره مواد غذايي 
  بهداشتي مقررات عمومي ايمني و -آلات تهيه مواد غذايي   ماشين ،3515 شمارة ايران ملياستاندارد   3-3
  ي فيزيكي و شيميايي هاويژگي -آب آشاميدني ،1053 شمارة ايران ملياستاندارد   3-4
  هاي ميكروبي ويژگي - آب آشاميدني، 1011 شمارة ايران ملياستاندارد   3-5
  هاويژگي– عرقيات گياهيميكروبيولوژي  ،3545 شمارة ايران ملياستاندارد   3-6
  ها ويژگي -عرقيات گياهي  ،10077 شمارة ايران ملياستاندارد  3-7
  هاي آزمونروش –عرقيات گياهي  ،13967 شمارة ايران ملياستاندارد  3-8
   هاويژگي–گلاب  ميكروبيولوژي ،3270 شمارة ايران ملياستاندارد  3-9
  هاويژگي –گلاب  ،5759 شمارة ايران ملياستاندارد  3-10
  هاي آزمون گلابروش ،1487 شمارة ايران استاندارد ملي 3-11
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  اصطلاحات و تعاريف     4
  :روداصطلاحات و تعاريف زير به كار مي ،دراين استاندارد

  
4 -1  
  عرقيات گياهي    

هاي مختلف گياهان همراه بـا  موجود در اندامفرار  مواداز تقطير شود كه هايي گفته ميفرآوردهگياهي به  عرقيات
  .آيدبه دست ميآب 

  
4-2   

  اسانس گياهي
اي از مـواد  از جمله مـواد مـوثره گياهـان هسـتند، كـه مخلـوط پيچيـده       هاي فرار و معطر روغن يا اسانس گياهي

   .باشندميها، ونها، كتها، فنلها، الكلاسترها، آلدئيدآلي مانند ترپنوئيدها، شيميايي 
  
4-3  

  كيفيت 
  خريـدار يـا مصـرف كننـده      از سـوي كـه سـبب پـذيرش     ،استگياهي هاي مختلف انواع عرقيات ويژگيمجموعه 

  .شودمي
  
4-4    

  كيفيت عرقيات گياهي
  ، )در تقطيـر بـا آب  (به واريته و تازگي گياه مورد اسـتفاده، كيفيـت و مقـدار آب مصـرفي     ،عرقيات گياهيكيفيت 

  ، حجـم عرقيـات گيـاهي بـه دسـت آمـده و       تقطيـر شدت و سرعت بخار ورودي به مخـازن تقطيـر، مـدت زمـان     
  هـاي شـيميايي عرقيـات حاصـل از جملـه      كه مجموعه اين عوامل بـر روي ويژگـي   ،دارد بستگي ،عملكرد مبردها

  .گذاردمقدار اسانس، اسيديته تاثير مي
  
4-5  

  نظارت 
 ــ ــراي شناسـ ــات لازم بـ ــه عمليـ ــهمجموعـ ــرل در آوردن، ممانعـــت از  ايي نقطـ ــي، تحـــت كنتـ ــاي بحرانـ   هـ

  .كاهش كيفيت و خطر ايمني، تا سطح قابل پذيرش است
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4-6   

   تسهيلات سرد كننده و گرم كننده
  .شده است و تأمين نهايي، در دماي معين، طراحي  فرآورده، كه براي نگهداري مواد اوليه و تسهيلاتي است

  
4-7  

  ماندگاري 
  بيولـوژيكي،  وهـاي ميكر زمـان ويژگـي   ،نگهداري و طي اين ،زماني است، كه فرآورده در درجه حرارت معينمدت 

  .كندشيميايي و فيزيكي خود را حفظ مي
  
4-8   

  ) GHP( 1بهداشتي  عمليات خوب
ــه  ــاتكلي ــد    عملي ــان از تولي ــول اطمين ــراي حص ــام آن ب ــه، انج ــراوردهك ــا   ف ــودگي و ي ــدون آل ــالم و ب ــاس   ب
  .ضروري است ،آلودگي در تمام مراحل توليدحداقل 

  
4-9   

  ) GMP( 2خوب ساخت عمليات
  و هــدف آن حصــول اطمينــان  هــاي مــواد غــذايي اســتدر واحــد مربــوط بــه مــديريت توليــد، عمليــاتكليــه 

  است كه اصول آن در تمام مراحل توليـد، از تـامين مـواد خـام تـا      ) عرقيات گياهي(از ايمن و بهداشتي بودن غذا 
   .شودفرآورده نهايي، به كاربرده مي

  
4-10  

  ) GSP( 3خوب انبار داري عمليات
 :، و رعايـت شـرايط مناسـب ماننـد    نهـايي  فـراورده مواد بسته بندي و مربوط به نگهداري مواداوليه،  عملياتكليه 

 تكثيـر  كـه مـانع از رشـد و    اسـت،  در انبـار فـراورده  كنترل دما، رطوبت، و همچنـين طـرز چيـدن و قـرار دادن     
  .شودميدر فراورده هاي موادغذايي و تغييرات فيزيكي وشيميايي ها و ساير آلايندهميكروارگانيسم

  
  

                                                 
1 -Good Hygienic Practice(GHP) 
2 -Good Manufacturing Practice(GMP)     
3 -Good storage Practice(GSP) 



4 

  

  
4-11  

  واحد توليدي عرقيات گياهي
  .شودمي عرقيات گياهي توليد آن در كهمجهز و مجاز،  است مكاني

  
4-12  

  ساختمان تأسيسات و 
 خـوب سـاخت   عملياتگرفتن با در نظر كه  ،وسايل و تجهيزات لازم،لوازم،است شامل ساختمانها مكانيفضا و 

(GMPنهـايي  فرآوردهو حمل مواد اوليه و مواد بسته بندي ، بسته بندي، كنترل توليد، كردن دريافت، انبار براي 
  .رودبه كار مي

  
4-13  

  بهداشت محيط كار    
 ـ  ،اسـت كليه عوامل محيطي موجود در واحد توليدي  ،منظور  و كيفيـت فـرآورده  نحـوي روي سـلامت   ه كـه ب

  .باشدتĤثتر گذار ميواحد توليدي توليدي و همچنين كاركنان 
  
4-14  

  شرايط فني واحدتوليدي
  كـه   ،طراحي ساختمان، خط توليد، تجهيزات، تاسيسات فنـي اسـت   :مانند ،اي ازشرايط فنيمجموعه ،منظور

  .ضروري است ،سالم، بهداشتي و با كيفيت فرآوردهوجود آنها در واحد توليدي براي توليد 
  
4-15   

 مقررات بهداشتي

واحد توليدي تهيه شده وكاركنان با رعايت و از سوي كه  ،شود گفته مي ييو دستورالعملهاهابه مجموعه آئين نامه
زا را اشاعه بيماريمانده و عوامل   مصون تا آنجايي كه ممكن و ميسر است  هاآنها، از ابتلاء به بيماري كامل انجام
  .دهند نمي
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4-16    

  آزمايشگاه كنترل كيفيت
هاي مجزا و استفاده مشترك از امكانات آنها است اتاقفضاها و يا با با لن چند آزمايشگاه در داخل يك سايك يا 

  مطابق  در آن سالن هاي مختلف فيزيكي، شيميايي و ميكروبيولوژيو آزمون سطوح آلودگي يكسان ندارندكه 
  . شودانجام مي ،مربوطملي ايران و يا بين المللي  استانداردهاي

  
4-17  

  مواد خارجي 
  هــاي فلــزات، فضــله پرنــدگان خــاك، خاشــاك، كلــش، شــن، تكــه :ماننــد ،بــه هــر گونــه مــواد غيــر خــوراكي 
   .شودگفته مي ،هاي بدن آنهاوجوندگان وحشرات و بقايا و اندام

 
4-18  

  فرآوري 
  بخشـي  اثـر  ميزان افزايش يا و ارزش حفظ باعث كه ،است برداشت از پس گياهان روي بر عمليات گونه هر انجام

  اقـداماتي : شـامل  گياهـان، فـراوري   .دشـو مـي  ناميـده  فـراوري  ، كنـد  تـر سـاده  ار آنهـا  از اسـتفاده  و شـده  نهاآ
  .است اسانس،عصاره پودر، تهيه گيري، عرق بندي، بسته كردن، خشك قبيل زا

  
4-19   

  گند زدايي 
هاي عامل فساد يا عفونت به حد قابل به منظور كاهش ميكروارگانيسم ،هاي فيزيكيكاربرد مواد شيميايي يا روش

  .قبول و بدون اثر جانبي بر مواد غذايي است
 
4-20  

   1آلاينده
يا ماده بيولوژيكي يا شيميايي، ماده خارجي يا ساير موادي است كه به صورت غيرعمدي بـه غـذا اضـافه     هرعامل
  .خطر اندازدمواد غذايي را به كيفيت ايمني و مناسب بودن  ،سلامتشده و 

  
  

                                                 
1- Contaminant   
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4-21  
 آلودگي 

  .يك آلاينده در ماده غذايي يا محيط ماده غذايي استورود يا وجود 
4-22  

  آلودگي متقاطع 
آلـوده   ،هاهاي غير آلوده توسط ساير قسمتكه در آن قسمت ،در فرايند توليد و آماده سازي است زنجيره آلودگي

   .شودمي

  

4-23  
    پسماند

  .شود دفع بايد كه ،است توليد عمليات از ناشي ماندهباقي فرآوردة و اوليه مادة شئ، گونه هر
  
4-24  

  نهايي فرآوردة
بـراي  آن  سـازي  آماده و نهايي ظروف درفرآورده  بندي بسته ،شامل توليد، مراحل كليه كه ،است عرقيات گياهي

  . است كرده طي را حمل و بارگيري
  
4-25  

    1موثره مواد
 دارويـي،  هايوردهآفر در توانندمي سازي،صخال و جاستخراعمليات  از پس كه ،است گياهان ثانويه هايمتابوليت

 از هـايي مثـال  ،گياهي هايرنگ و هاعصاره ها،اسانس . باشند داشته كاربرد صنعتي و اييذغ بهداشتي،- آرايشي

   .هستند موثره مواد
 
  طراحي وتسهيلات و  ساختمان وتأسيسات واحدتوليدي      5
   شــشبخـش   درو ضــوابط نوشـته شــده  سـاختمان و تأسيســات واحدتوليـدي بايــد داراي شـرايط    محـل      5-1

  .باشد 1836 ةاستاندارد ملي ايران شمار 2-6و 1-6و زير بندهاي
  
  تسهيلات    5-2
   آب منابع آب يا مخزن تأمين   5-2-1

                                                 
1 - Chemical Constituents 
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باشـد و همچنـين آب    1836 ةاستاندارد ملـي ايـران شـمار    1-4-5بند  مطابقمنابع آب يا مخزن تأمين آب بايد 
  و 1053شــمارهبق اســتانداردهاي ملــي ايــران اطــمينــد توليــد بايــد از نــوع آب آشــاميدني آاســتفاده در فرمــورد 

 .باشد 1011مارهش

  رود و در ارتباط با كار ميه قابل آشاميدن كه به صورت آتش نشاني و آبياري فضاي سبز بآب صنعتي و آب غير 
علائم با و ويژه همچنين به وسيله رنگ آميزي  و ،مواد غذايي نيست، بايد داراي لوله كشي مستقل و مجزا باشد

  . شود متمايز ،هاي آب آشاميدنيهشدار دهنده از لوله
  .ها از آب سبك يا مقطر استفاده شود شود براي شستشوي بطريتوصيه مي -يادآوري

  
  هاي واحد توليدي و در فواصـل مناسـب كپسـول آتـش نشـاني و وسـايل مـورد نيـاز         در كليه قسمت  5-2-1-2

  .قرار گيرد هاي اوليه پزشكي در محل قابل دسترسبراي كمك
  
  دفع مواد زائد و سيستم فاضلاب     5-2-2
  دفع مواد زائد   5-2-2-1

  بـراي ايـن منظـور بايـد آب     . هاي باقيمانده بايد با در نظر گرفتن نكات بهداشـتي از محـل توليـد دور شـود    تفاله
  حاصـل از عـرق گيـري خـارج و در ظـروف مناسـب، بـه طـور          يهاتفالهاضافي مواد پسماند و غيرخوراكي مانند 

   .روزانه به بيرون از واحد توليدي منتقل شود
  . دشوسوزانده و يا به خارج از محل توليد حمل  يا دفن نموده يا ها را تبديل به كمپوست كردهمي توان تفاله

  .داشته باشدكشور صلاح مقامات ذيسوي بايد داراي مجوز سوزاندن از  ،واحد توليدي ،هادر صورت سوزاندن تفاله-يادآوري
  
     سيستم فاضلاب    2-2-2- 5

  :     و همچنين به موارد زير توجه شود. باشد 1836 ةاستاندارد ملي ايران شمار 2-4-5بايد مطابق بند 
 باشدو ظرفيت مناسب  اندازههاي جمع آوري فاضلاب بايد داراي كليه خطوط انتقال پساب و كانال  5-2-2-2-1

 كردن تميز  جهت برداشت قابل هشبك و افقي ةدريچ به زهمجتا بتواند حداكثر مواد زائد را انتقال دهد همچنين 

      .باشد
بايـد   كـف .دباش ـمي ضروري فاضلاب خروج و آوري جمع جهت كافي و مناسب زهكشي تسهيلات  5-2-2-2-2

  .باشد آب تجمع از جلوگيري براي مناسب شيب داراي
   ةعهـد  از كـه  باشـند  شـده  طراحـي  ايگونـه و بـه   بود مسطح و نفوذ قابل غير مواد از بايد آبروها  5-2-2-2-3

  .برآيد طغيان و شدن ريز سر هرگونه بدون آب جريان حداكثر
  
  هاي تميز كردنتسهيلات و برنامه   5-3
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بخـش  1836، استاندارد ملـي ايـران شـمارة    2-8و  3-4-6 هايبايد مطابق بندهاي تميز كردن تسهيلات و برنامه
  . هفتم باشد

  ي عبـور،  هـا به خط توليـد، لولـه   گياهي كليه تجهيزات توليد مانند مخازن نگهداري، مخازن ورود عرقيات5-3-1
  گيرنـد، پـس از توليـد روزانـه،     مـي  گيـاهي قـرار  دستگاه پر كن و ظروفي كه در تماس با انواع اسـانس و عرقيـات  

شستشـو و   CIPسيستم  با استفاده ازقبل از شروع به توليد كليه مخازن و لوازم ارتباطي . دشوگندزدايي و تميز 
  .درصورت لزوم مي توان نسبت به باز كردن تجهيزات اقدام كرد .شود گند زدايي

  
  تسهيلات بهداشتي كاركنان     5-4

  .شودتأمين مياين تسهيلات شامل كليه تسهيلات جانبي واحد توليدي است كه براي حفظ سلامت كاركنان 
اين تسهيلات شامل آشپزخانه، محل غذاخوري، انبار مواد غذايي، حمـام، رخـتكن، تسـهيلات شستشـوي البسـه      

 ـ    ه و تسـهيلات مربـوط بـه    كارگران، دستشويي، آبخوري، سرويس بهداشتي، اتاق استراحت، مهد كـودك، نمازخان
  باشـد و افـراد، بـا رعايـت مقـررات بهداشـتي از ايـن تسـهيلات         مـي  كنـان ارائه خدمات بهداشـتي و درمـاني كار  

  باشـد و بـه    ،1836 ةاستاندارد ملي ايـران شـمار  4-4-6بند اين تسهيلات بهداشتي بايد مطابق  .شوندمند ميبهره
  :زير نيز توجه شودطالب م
   .ها و لباس كاركنان توليد وجود داشته باشدمناسب جهت تعويض كفش بايد مكان   5-4-1
  خشـك   بـراي ها مجهز به آب گـرم و سـرد بـوده و مـايع دستشـويي و تسـهيلات بهداشـتي        دستشويي  5-4-2

   .دور از محل توليـد باشـد   بايد هاي بهداشتي متناسب با تعداد كاركنانسرويس ،ها وجود داشته باشدكردن دست
  .ها نبايد مستقيأ به سالن توليد باز شوددر توالت
  . كنترل چشمي استفاده شوددستكاه با ها از شيرهاي پدالي يا شود، براي شستشوي دستتوصيه مي –ياد آوري 

  ماسـك و در صـورت لـزوم عينـك،     كـار، كفـش، دسـتكش،    به منظور حفـظ سـلامت كاركنـان، لبـاس      5-4-3
  .قرار گيرد كاركناناختيار ر به تناسب نوع فعاليت افراد د گوشي، كلاه ايمني

  
  تسهيلات سرد كننده و گرم كننده    5-5

بايد تسهيلات  ،با توجه به شرايط اقليميو فرآورده نهايي براي تامين درجه حرارت مناسب و نگهداري مواد اوليه 
  . سرد كننده و گرم كننده مناسب وجود داشته باشد

  
  كيفيت هوا وتهويه   5-6

  و عـلاوه بـرآن بـه عوامـل     . باشـد  1836 ةاستاندارد ملي ايـران شـمار   6-4-6بايد مطابق بند  هوا و تهويهكيفيت 
  تـوري  بايـد  تهويـه  ورودي .اي شـود افزايش و تجمع دما، گرد و غبـار و ذرات معلـق آلـوده كننـده، توجـه ويـژه      

  بـاز  تهويـه  منظـور  بـه  كـه  هـايي پنجره .گردد مجهز هواي مناسب فيلتر يك به ضرورت در صورت و باشد اشتهد
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  سـادگي  شـده و بـه   تهيـه  بـه خـوردگي   مقـاوم  مـواد  از بايد مذكور هايو توري باشد توري داراي بايد شوندمي 
   .باشند نظافت برداشت و قابل قابل 

  
  روشنايي   5-7

  .باشد1836ةاستاندارد ملي ايران شمار 7-4-6بند  با بايد مطابقتامين روشنايي، 
  امكانات آزمايشگاهي و سيستم كنترل كيفيت    5-8
  كيفيت كنترل آزمايشگاه  5-8-1
  باشـد و  ) شـيميايي   ي وميكروبيولـوژي و فيزيك ـ (واحد توليدي بايد داراي آزمايشگاه كنترل كيفيـت    5-8-1-1

  .انجام شودمورد نياز  هايآزمون
ــگاه  5-8-1-2 ــه  آزمايش ــافي و جداگان ــد داراي فضــاي ك ــا باي ــر از همكــف   ه ــايين ت ــات پ ــوده و در طبق   اي ب

  .شود داراي ديد كافي به سالن توليد باشدو توصيه مي. ساخته شود
  هـاي كشـت،   سـازي محـيط  آزمايشگاه ميكروبيولوژي بايد داراي فضـاي كـافي بـراي تهيـه و آمـاده        5-8-1-3

  زدايـي بـراي استريليزاسـيون و شستشـو نيـز در نظـر گرفتـه        باشد و قسـمت آلـودگي   سازي و اتاق كشتسترون
  .شود

.ها، استفاده از اتوكلاو الزامي استبراي شستشو و دفع ضايعات آزمايشگاهي آلوده به ميكروارگانيسم –1ياد آوري  

.استريليزاسيون و شستشو داراي تهويه كارا باشدضروري است محل  -2ياد آوري  

.ها و غيره باشدهاي فرعي براي تعويض لباس، دوشتواند داراي اتاقمجموعه آزمايشگاهي مي –3ياد آوري  
  كنتـرل كيفيـت    حضـور مسـئول   ها،فعاليت محدودة در مربوط و لازم هايكنترل انجام از اطمينان جهت حصول
  . در واحد توليدي ضروري است ايشگاهآزم و كارشناس

  
  وظايف بخش كنترل كيفيت     5-8-2
   ؛نهايي فرآوردهنظارت و كنترل كيفي مواد اوليه، حين توليد و    5-8-2-1
؛ها و سالن توليدنظارت و كنترل بهداشتي كاركنان و دستگاه  8-2-2- 5  

؛نظارت دقيق بر فرايند توليد  8-2-3- 5  
  ؛فـرآورده ترل كيفي و پيشنهاد در جهت بهبـود شـرايط كـار و بـالا بـردن كيفيـت       ارائه گزارشات كن  5-8-2-4
  مربوط توسط كاركنان آزمايشگاه و ثبـت و درج  ايران هاي لازم طبق استاندارد هاي ملي انجام آزمون  5-8-2-5

   ؛كامل نتايج و ارائه آن به مسئول كنترل كيفيت
 
  آلات بهداشتي توليد، تجهيزات و ماشين اصول فني و   6
  كليات   6-1
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  كنـار   ،كـردن ممكـن اسـت شـامل غربـالگري     تميـز  . پس از برداشت و يا جمع آوري، گياهـان بايـد تميـز شـود    
  هـاي غيـر   بخـش  .جـداكردن بـرگ از سـاقه باشـد    هاي زائد و فاسد، شستشو، پوست كندن، و يا گذاشتن قسمت
  . شودمي سازيجدابراي جلوگيري از اتلاف وقت و انرژي  خشك كردنضروري قبل از 

  
  
  هاي مواد اوليه و مواد بسته بنديويژگينگهداري، شرايط دريافت، انتقال،   6-2

   از تحويـل بـه انبـار    شـود بايـد قبـل   مـي اجزاي گياهي تازه يا خشك و مواد بسته بندي كه وارد واحـد توليـدي   
  در صـورت اخـذ مجـوز، جهـت فرآينـد يـا       . مورد بازرسـي قـرار گيرنـد    و برداريلعمل داخلي نمونه طبق دستورا

  . شوندنگهداري تخليه 
 ـ  ازنظركثيفي و گل ولاي مواد خارجي مورد بررسي قرار گرفته و سايرغير مسلح،  چشما گياهان ب جـز  ه گياهـان ب

  يـا عـرق گيـري شـوند و     گياهـان ممكـن اسـت مسـتقيما وارد فراينـد توليـد      . شـوند گياهان مورد نظر جدا مـي 
  .و در انبار ذخيره شوندشده  خشك

  
           كردن  خشك  6-2-1

  يا براي ذخيـره سـازي بـه انبـار ارسـال گردنـد        سپس فرآوري شوند، گياهان بايد تميز و فرآوردهپس از برداشت 
   10درصد رطوبت دارند كه بايد قبـل از ذخيـره سـازي بـه حـدود       80الي  60بسياري از گياهان هنگام برداشت 

  هـاي مصـنوعي متناسـب    يـا توسـط روش  /ه طـور طبيعـي، و  ي تواند بخشك كردن م. درصد، كاهش يابد 14الي 
              . گياهي مورد استفاده انجام شودبا گياه يا بخش 

  
 ).طبيعي(مستقيم  ردنخشك ك 6-2-1-1

  خشك كردن با استفاده از انرژي خورشيد و باد، يك فرايند خشك كردن مسـتقيم و طبيعـي اسـت و بـه مقـدار      
 تواند چندين هفته طول بكشدزيادي از فضا در شرايط باز محيطي نياز داشته و مي

  
       ) مصنوعي(خشك كردن غير مستقيم  6-2-1-2

  هاي مصنوعي، كه در آن گازهاي ناشـي از احتـراق در تمـاس مسـتقيم بـا گيـاه نبـوده و        با استفاده از خشك كن
  مكـن اسـت   شود زمان خشك شـدن م هواي گرم با استفاده از مبدل حرارتي، الكتريسيته و وسايل ديگر توليد مي

  توانـد بـه كـاهش زمـان خشـك شـدن        خشك كردن در هـواي گـرم مـي   . چند ساعت يا چند دقيقه كاهش يابد
  .كمك كند
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  نگهداري  6-2-2
احتمـال   تـا  شـوند  نگهـداري  بهداشتي و تميز هايمحيط در بايد اوليه گياهي مواد سازي، ذخيره فرآيند طي در

 ـ كپك تشكيل از جلوگيري راستا، اين در. برود بين از آلودگي  را مراقبـت بيشـتري   آفلاتوكسـين  توليـد  دليـل ه ب

  دطلبمي
  
  تجهيزات توليد  6-3
     كليات  6-3-1

آيين نامه هاي حفاظتي و بهداشت  مقررات ها و تجهيزات مورد استفاده بايد از نظر ايمني مطابق باكليه دستگاه
  .دباش 3515 ةماربوده و مطابق استاندارد ملي ايران شكار مصوب شوراي عالي حفاظت فني وزارت كار 

  
  ها و وسايلجنس دستگاه   6-3-2

  نهـايي بايـد    فـرآورده د در حـين فرآينـد و   مستقيم با مواد اوليه و كليـه مـوا  ها و وسايل در تماس سطوح دستگاه
  و در مقابـــل عوامـــل مكـــانيكي و شـــيميايي، مـــواد پـــاك كننـــده و بـــوده  1زنـــگ نـــزن فـــولاداز جـــنس 

  .ضدعفوني كننده مقاوم باشد 
  
         قطير و لوله هاي رابط و سرد كنندهمخزن ت  6-3-2-1

و يا از موادي ساخته شده باشـد كـه بـا     فولاد زنگ نزنهاي رابط و سرد كننده بايد از جنس تقطير و لوله مخزن
مواد موجود در عرق گياهي واكنش نداشته و موجب آلودگي عرقيات به فلزات سنگين نگردد و همچنين در برابـر  

  .خوردگي و زنگ زدگي مقاوم باشد
  
  مخازن جمع آوري و نگهداري عرقيات              6-3-2-2

  كـه تـاثيري بـر روي اسـانس و      فـولاد زنـگ نـزن باشـد    آوري و نگهـداري عرقيـات بايـد از جـنس     مخازن جمـع 
  همچنين در آن بايد طـوري بسـته شـود كـه تـا از      . عرقيات نداشته و در برابر خوردگي و زنگ زدگي مقاوم باشد 

  .   يري شودجلوگ هرگونه آلودگي ثانويه
  .مخازن جمع آوري بايد قبل از استفاده كاملا شسته شده و ضدعفوني گردد - يادآوري

  
  هانحوه استقرار دستگاه   6-3-3

  هـاي مختلـف بايـد بـا يكـديگر متناسـب       ترتيب و رديف كار و ظرفيت هاي مورد استفاده،طراحي و نصب دستگاه
  .ابتدا تا انتها به آساني انجام شودبوده تا مراحل كار بتواند بطور متوالي از 

                                                 
1-Stainless Steel 
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  آوري عرقيات بايـد طـوري باشـد كـه سـبب اتـلاف بخـار حـاوي         ها به ديگ و مخازن جمعل لولهاتصا ١-٣-6-3
  .عرق و اسانس نشود

  
  فرايند توليد و فرمولاسيون    6-4
  كليات  6-4-1

  و انجـام اقـدامات   . ي نقاطي كه احتمال وقوع آلودگي درآنهـا بالاسـت  يبراي توليد بهداشتي عرقيات گياهي شناسا
  .خاص براي به حداقل رساندن اين احتمال ضروري است 

  : شود تا حد امكان گياهان مورد نظر از مزارعي تهيه شود كهتوصيه مي
  ، مـدفوع،   )شـامل كودهـاي طبيعـي    (هاي ناشي ازهوا، خـاك، آب، موادغـذايي، خـوراك دام، كودهـا     آلودگي -

  كنتـرل   1دامي و يا هر ماده ديگري كه درمرحلـه كاشـت، داشـت و برداشـت در مزرعـه     ها، داروهاي كشآفت
  .شودمي

  تاييـد . اي كـه سـلامت انسـان بـا مصـرف عـرق گيـاهي توليـد شـده تهديـد نگـردد           سلامت گياهان به گونه -
  .شودمي

  
  توزين مواد اوليه    6-4-2

  هـاي زائـد   و قسـمت  ،در صورت لزوم تمي ،گيري مورد بازديد مجدد قرار گرفتهقبل از عرق بايد مورد نظر گياهان
  . شوديا فاسد جدا شده و سپس توزين مي و

  براي توزين محل مجزايي با امكانات و شرايط مناسب در مرتفعتـرين قسـمت سـالن توليـد در نظـر گرفتـه شـود        
  شـود كاركنـان   توصـيه مـي  . درون مخـازن توليـد منتقـل شـوند    اي كه گياهان پس از توزين به سـهولت  به گونه

  . هنگام توزين، از ماسك فيلتردار استفاده كنند
  
  كنترل عمليات    6-4-3

  و همچنين بـراي تضـمين ايمنـي     باشد1836 ةم استاندارد ملي ايران شمارهفتكنترل عمليات بايد مطابق بخش 
 .شـود توصيه مـي  22000 ايزو–و همچنين، الزامات استاندارد ايران GHP)( خوب بهداشتيشرايط رعايت، فرآورده 

ــرل    ــراي كنت ــده ب ــاد ش ــوارد ي ــر م ــلاوه ب ــواع   ع ــد ان ــيون در تولي ــز   فرمولاس ــر ني ــوارد زي ــاهي م ــات گي   عرقي
  :بايد مورد توجه باشد

  ولاسـيون  و طبـق فرم استفاده در تهيه انواع عرقيات گياهي به دقت تـوزين شـده   مواد اوليه مورد    6-4-3-1
  .تهيه و كنترل گردد

                                                 
1- On -farm   
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  با تغيير منابع تهيه شده هر كدام از مواد اوليه، بايد ميزان مصـرف در فرمولاسـيون مشـخص گـردد        6-4-3-2
   .نهايي تغيير رخ ندهد فرآوردهتا در كيفيت 

  شوند كنتـرل كمـي، از طريـق تـوزين مـواد      در صورتي كه عرقيات به صورت مخلوط نيز فرموله مي   6-4-3-3
  .اوليه و تطابق با فرمولاسيون تأييد شده آزمايشگاه صورت پذيرد

  پيوسـت   بـه  (تواند بـر اسـاس نمـودار جريـان كـار باشـد       كليه مراحل توليد انواع عرقيات گياهي، مي  6-4-3-4
  ).الف اطلاعاتي مراجعه كنيد

  .با تجربه اداره شود مراحل توليد تحت نظارت افراد  6-4-3-5
  .نمونه برداري وكنترل كيفي مشخص شود هايمحل 6-4-3-6
  هـاي تجهيـزات و   به منظور حصول اطمينان از استمرار فرايند و پيشگيري از بـروز اتفاقـات و خرابـي     6-4-3-7

  .  صي صورت پذيرفته باشدريزي خاها و كاهش توقفات ناخواسته، براي تعميرات اضطراري برنامهدستگاه
  هاي احتمالي، كدگذاري، برچسـب زنـي و شناسـايي مـواد     به منظور ريشه يابي و اصلاح عدم انطباق  6-4-3-8

  . نهايي الزامي است فرآوردهاز مرحله دريافت مواد اوليه تا توليد  ،اوليه
  
 عمل تقطير  6-4-4

  :انجام گيرد شرح زيرممكن است به دو 
  
  تقطير با بخار مستقيم   6-4-4-1

بـه آن  ) متناسب با نوع گياه و غلظت عرق مورد نظر(اجزاي گياهي را داخل مخازن تقطير ريخته مقدار كافي آب 
  . دهندرا حرارت مي آن محكم بسته ورا  نموده در مخزناضافه 

  
  چداره تقطير با بخار غير مستقيم دو  6-4-4-2

  شـود و بخـار آب بـا دمـاي معـين      داخل مخازن دوجداره بارگذاري مياجزاي گياهي درون سبدهاي مناسب، در 
  از قسـمت پـائين وارد مخـزن شـده و از لابـلاي      ) بسته به نوع گياه و اندامي كه مورد اسـتفاده قـرار مـي گيـرد    (

  .شودهاي گياهي موجود در مخزن عبور داده مياندام
  

با استفاده از حرارت يكنواخـت و افـزايش   ( گيري، شدت حرارت بايد ملايم و يكنواخت باشد درمدت زمان تقطير و عرق -1يادآوري
  ). توليد خواهد شد بهتري فرآوردهزمان تقطير، 

  .ميزان به نسبت حجم گياه متغير است شود، نبايد زياد يا كم باشد، اينحجم آبي كه داخل مخازن ريخته مي -2يادآوري
  

شود لـذا لازم اسـت هـيچ    اندكي پس از به جوش آمدن مخزن متصاعد مي ،ازمواد الكلي و فرار و اسانساي بخش عمده -3يادآوري
  . كاسته خواهد شد  عرقياتنباشد زيرا به شدت از كيفيت  هاي مختلف دستگاهي درقسمتاروزنه
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 ميعان و خنك كردن  6-4-5

ــله از  ــارات حاصـ ــدهايبخـ ــل 2-4-4-6و 1-4-4-6بنـ ــه از داخـ ــاي لولـ ــردهـ ــيب  مبـ ــا شـ ــه 45بـ   درجـ
  شـيب لولـه درتنظـيم    . شـود كه رابط بين مخازن توليد و مخازن جمع آوري عرقيات گياهي است عبور داده مـي  

  شـود حركـت عرقيـات    جرم حجمي و كيفيت عرقيات گياهي مـوثر اسـت و مـانع عبـور مـواد غيـر ضـروري مـي        
  و  هل ميعـان بـه مـايع متـراكم شـده تبـديل شـد       هـا و عم ـ گياهي و بخار آب به سبب سردي محيط اطراف لوله

  .شوددر مخازن نگهداري عرقيات جمع آوري مي
     
  فيلتراسيون  6-4-6
  فيلتراسيون قبل از پاستوريزاسيون   6-4-6-1

از مرحلـه پاستوريزاسـيون    كـه قبـل  با استفاده از فيلترهاي با منافذ مناسب  ،خارجي عرقيات گياهي ذرات و مواد
   .شوندجدا مي قرار دارند،

  
  فيلتراسيون بعد از پاستوريزاسيون   6-4-6-2

 عرقيات گياهي بعد از پاستوريزاسيون، با استفاده از فيلترهاي كارتريج از جـنس سـلولز بـا منافـذ    در صورت لزوم 
يـد،  بسته به ساختار خط تول. شودها قرار گرفته است فيلتر ميمناسب كه در مسير عبو، قبل از پر شدن در بطري

  . باشندتعداد فيلترها متفاوت مي
فيلتراسيون  2-6-4-6بند  و ،فيلتراسيون قبل از پاستوريزاسيون 1-6-4-6تواند شامل يكي از بند فيلتراسيون مي

  . بند را شامل شود ود يا هر و باشد بعد از پاستوريزاسيون
  
  پاستوريزاسيون   6-4-7
  بندي پاستوريزاسيون همزمان با بسته    6-4-7-1

مقطر يا آب مقطر داغ پاسـتوريزه شـده و    ظروف عرقيات قبلا با بخار آب  ،در روش پاستوريزه كردن حين فرايند
درجـه   72 كه در اثر عبور آب داغ به دمـاي  پاستوريزاتوراز ميان صفحات عرقيات گياهي پس از عبور از فيلترها، 

يـا در   .نظر عمل پاستوريزاسيون انجام مي شود ي موردزمان و دما طيو شوند داده ميرسيده اند عبور سلسيوس 
ثانيه براي پاستوريزه كـردن قـرار داده و سـپس در     30ا الي5 درجه سلسيوس به مدت 72معرض حرارت حداقل 

 . شوندظروف پاستوريزه شده پر مي

 
 
  
  



15 

  

      پاستوريزاسيون بعد از بسته بندي         6-4-7-2
در پاستوريزاسيون كردن بعد از بسته بندي، ظروف پر شده از عرقيات در معـرض بخـار آب يـا در داخـل آب داغ     

  .گيرنددرجه سلسيوس قرار مي 65دقيقه در حرارت 15زمانجهت پاستوريزه شدن به مدت 
  
  كردنانبار  7
  كليات   7-1

بايد مطابق استاندارد ملي  كردنبوده و انبارGSP) ( داريشرايط خوب انبار واحد توليدي موظف به رعايت و حفظ
  :باشد و همچنين موارد زير مورد توجه قرار گيرد 8-4-6بند 1836 ة ايران شمار

  اي باشـد، كـه امكـان بـروز آلـودگي كـاهش يابـد و تميـز كـردن          طراحي ساختمان انبارها بايد به گونـه    7-1-1
  در شرايط بهينه نگهداري شوند و از خطـر آلـودگي ثـانوي    گياهان خشك . آن به سهولت انجام شودو گند زدايي 

  تـا مـوادي كـه زودتـر     به دور باشند و اصول جريان يك طرفه و ورود و خروج مستقل در آنها رعايت شـده باشـد   
  . وارد انبار شده است، زودتر مورد استفاده قرار گيرد

  تميز كننـده، روان كننـده،    مثل مواد(غيرخوراكيفضا و تسهيلات كافي جهت انبار كردن مواد شيميائي   7-1-2
  .نهايي بايد فراهم شود فرآورده، مواد بسته بندي و نيز )ها، مواد خطرناك سوخت

  
  انبار مواد اوليه گياهي   7-2
  ظرفيــت انبــار بايــد متناســب بــا ميــزان توليــد بــوده و بهتــر اســت بــراي هــر مــاده اوليــه بــه صــورت    7-2-1

  . دشونمختلف به تفكيك و با فاصله از يكديگر طبق اصول انبارداري نگهداري  گياهانيا مجزا باشد 
  
  از جنس پلاستيك مقاوم استفاده شده و أ هاي مناسب ترجيحدر انبار نگهداري لازم است از پالت   7-2-2
  ه وسيله هاي مواد اوليه با نظم و ترتيب خاصي روي آن چيده شود تا ضمن سهولت در حمل و نقل بيسهك

آن  ليفتراك، عمل تهويه به راحتي انجام گيرد و در صورت بروز آلودگي به آفات انباري تشخيص و سالم سازي

  . آنها نيز رعايت شود هاستفادتر انجام شده و همچنين ترتيب آسان
  هاي براي مبارزه با جوندگان از روش و در فواصل زماني معين و در صورت نياز ضد عفوني شود انبار بايد  7-2-3

   .مناسب استفاده شود
  
  انبار موقت روزانه   7-3

براي انجام كار روزانه مواد اوليه گياهي و مواد و لوازم بسته بندي بايد در محل بخصوصي به طور روزانـه حمـل و   
  .نگهداري شود
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  مخزن نگهداري فرآورده نهائي      7-4
  بـراي مـدت زمـان    يـا پلـي اتـيلن     زنـگ نـزن و   فـولاد س مخازن ذخيره از جـن  در نهائي فراوردة شودمي توصيه

  شـود پـايش ،نگهـداري حـين درنهـائي فـراوردة لزومو در صورت. شودمناسب و تحت شرايط مناسب انبارش
  شــود و ايجــادآن  نهــايي بايــد در شــرايطي نگهــداري شــود كــه حــداقل تغييــرات ممكــن در فــراورده  7-4-1

   . هاي آن در مدت نگهداري ثابت بماند و از آلودگي متقاطع و مجدد جلوگيري شودويژگي
  اين مخازن بايد در امتداد سالن بسـته بنـدي بـوده و فـرآورده توليـد شـده، بـر اسـاس نـوع فـرآورده و             7-4-2

  يـد در شـرايط   اي نگهداري شود بـه منظـور حفـظ كيفيـت كـالا مخـازن ذخيـره با       تاريخ توليد در محل جداگانه
  . باشد ) بخصوص از لحاظ نور، حرارت و رطوبت(مناسب 

  
  بسته بندي      8
اسـتاندارد ملـي ايـران     و 10077 ةاستاندارد ملي ايران شـمار  6 مطابق بندعرقيات گياهي بايد  بسته بندي  8-1

            . باشد3270 ةشمار
  
  فرآورده  و ترخيص قرنطينه   9
بندي بايد در شرايط مناسب دما و رطوبت قرنطينه و نگهـداري  گياهي توليد شده پس از بستهانواع عرقيات   9-1

هـاي  ترخيص كالا از انبار قرنطينه زماني مجاز است كه ويژگـي . هاي ثانويه ممانعت به عمل آيدشود تا از آلودگي
 داشـته  3270و 3545،  10077 هميكروبيولوژي آن با استانداردهاي ملـي ايـران بـه شـمار    فيزيكي و شيميايي و 

  .باشد
موقعيـت   ترتيـب بـه شـود، مـي مرجوعياقرنطينهترخيص،نهائيهايوردهآفركههنگاميشودميتوصيه  9-2
فيزيكيهاآن،جداازساير انبارشموادشود شناسايي و رديابي به عنوان يكـي از ابزارهـاي   گذاريسيستم كد ،

  .نهايي داير گردد فرآوردهكنترلي در انبار 
  
 هاي كنترل آفات روش    10

  آفـات  بـه  پنـاه دادن  و جـذب  از پيشـگيري  منظور به ساختمان بيروني هاي قسمت كنترل براي شودمي توصيه
  ، اسـتاندارد ملـي ايـران    3-8زيـر بنـدهاي   هاي كنتـرل آفـات بايـد مطـابق بنـد و     روش.شود انجام لازم اقدامات 

  . باشد 1836 ةشمار
  
  حمل ونقل      11

 .شودهم مراجعه دبخش  1836 ةنقل به استاندارد ملي ايران شمار و لآگاهي از حم كسب براي
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  وآگاهي مصرف كننده فرآوردهاطلاعات مربوط به    12
  م يـازده بخـش   1836ةوآگاهي مصرف كننـده بـه اسـتاندارد ملـي ايـران شـمار       فرآوردهبراي اطلاعات مربوط به 

  .مراجعه كنيد
  

  برچسب گذاري نشانه گذاري و    13
   ،هـا هر بسـته بنـدي كـه حـاوي فـرآورده نهـايي اسـت و بـه بـازار عرضـه مـي شـود بايـد داراي نشـانه گـذاري               

  . باشد 10077 ةاستاندارد ملي ايران شمار 7 مطابق بند
  

  آموزش افراد دست اندركار موادغذايي    14
  دوازدهـم  بخـش   1836 ةمواد غذايي به اسـتاندارد ملـي ايـران شـمار    براي آگاهي از آموزش افراد دست اندر كار 

  .  مراجعه كنيد
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  پيوست الف
   گياهياي از نمودار جريان توليد انواع عرقيات نمونه

  )اطلاعاتي(
  
  
  

  نمونه توليد انواع عرقيات گياهي
  

  )كنترل كيفيت(  تأييد       / بازرسي چشمي                           
  

  ذخيره              يا              انبار موقت  ارانب                                         
  

     )كنترل كيقيت ( توزين                                                 
  

   تقطير       
  

  خنك كردن 
  

  جمع آوري 
  

       بخار      )         كنترل كيقيت ( فيلتراسيون                                                              
  

  پركن    
  

  دربندي         
  

  ديگ بخار   پاستوريزاسيون           بخار                     ) كنترل كيقيت (                                               
  

        )كنترل كيقيت(       انبار فرآورده نهايي        قرنطينه        برچسب گذاري         در بندي    شرينگ             جت پرينتر/گذاري كد
  

  


